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Bottiglia 75cl Fusto 10lt Select Fusto 20lt Modular

CONFEZIONE UNITARIA Bottiglia singola 75cl Fusto PET Fusto PET

CONTENITORE Bottiglia 75cl VAP Fusto a perdere Fusto a perdere

DIMENSIONE CONFEZIONE H 288 mm x Ø 77 mm na. na.

DIMENSIONE IMBALLO L  240mm x P 160 mm x H 290 mm L 200 mm x H 456 mm x P 200 mm L 230 mm x H 600 mm x P 230 mm

NUMERO CONF. / IMBALLO 6 bottiglie 1 fusto 1 fusto

TIPO IMBALLO Cartone Cartone Cartone

PESO LORDO IMBALLO Kg 7,3 Kg 10,7 Kg 21,3

EURO PALLET na. na. 15 confezioni

PESO LORDO PALLET Kg 755 Kg 535 Kg 350

DIMENSIONE PALLET
L 1200 mm x P 800 mm
x H 1360 mm

L 800 mm x P 1200 mm
x H 1070 mm

L 1200 mm x P 800 mm
x H 750 mm

TIPO STABILIZZAZIONE Film estensibile Film estensibile Film estensibile

CODICE EAN CONFEZIONE
PALE ALE 8007950012925
BROWN ALE 8007950012918 

PALE ALE 8007950013045
BROWN ALE 8007950013052 

PALE ALE 8007950013021
BROWN ALE 8007950013038

CODICE EAN IMBALLO
PALE ALE 8007950012949
BROWN ALE 8007950012932 na. na.

CARATTERISTICHE ANGELO PALE ALE

CAT. COMMERCIALE SPECIALITà

CAT. LEGALE BIRRA

STILE PALE ALE

TIPOLOGIA COLORE AMBRATO

SCHIUMA PERSISTENTE

ASPETTO LIMPIDA

COLORE RAMATO

INTENSITà OLFATTIVA ELEVATA

FINEZZA OLFATTIVA ATTRAENTE

FRIZZANTEZZA MEDIA

CORPO STRUTTURATO 

AMARO MODERATO

EQUILIBRIO GUSTATIVO NOTEVOLE

RICCHEZZA
RETROLFATTIVA

AMPIA

PERSISTENZA
RETROLFATTIVA

LUNGA

MATERIE PRIME ACQUA, MALTO, LUPPOLO

SPECIFICHE PRODOTTO

GRADO ALCOLICO 6,5% ALC. VOL.

ATTENUAZIONE 68%

ESTRATTO REALE 4,95%

COLORE 22

BU 30

GRADO PLATO 14,7

CARATTERISTICHE ANGELO BROWN ALE

CAT. COMMERCIALE SPECIALITà

CAT. LEGALE BIRRA

STILE BROWN ALE

TIPOLOGIA COLORE SCURA

SCHIUMA PERSISTENTE

ASPETTO LIMPIDA

COLORE TONACA DI FRATE

INTENSITà OLFATTIVA MOLTO ELEVATA

FINEZZA OLFATTIVA ATTRAENTE

FRIZZANTEZZA MEDIA

CORPO CONSISTENTE 

AMARO MODERATO

EQUILIBRIO GUSTATIVO NOTEVOLE

RICCHEZZA
RETROLFATTIVA

AMPIA

PERSISTENZA
RETROLFATTIVA

LUNGA

MATERIE PRIME ACQUA, MALTO, LUPPOLO

SPECIFICHE PRODOTTO

GRADO ALCOLICO 6,5% ALC. VOL.

ATTENUAZIONE 68%

ESTRATTO REALE 5,0%

COLORE 90

BU 34

GRADO PLATO 14,7



Il colore delicatamente ambrato e la cremosità della schiuma 
rendono questa birra irresistibile fin dal primo sguardo. 

L’aroma velatamente speziato e i sentori floreali conferiti 
dal luppolo si completano vicendevolmente 

dando vita ad una brillante commistione di profumi. 
Complessa nella struttura, dal corpo pieno e deciso, 

risulta al contempo morbida ed equilibrata, 
da assaporare sorso dopo sorso.

La seLezIone “Angelo” 
nasCe DaLL’aLChImIa Che Da pIù 

DI un seCoLo sI rInnova aL BIrrIfICIo 
angeLo porettI grazIe aLL’InContro tra aCque 

sorgIve, materIe prIme purIssIme e La sapIente mano 
DeL mastro BIrraIo, guIData Da traDIzIone e passIone. 

questo soDaLIzIo ha Luogo neL Cuore DeLLa vaLganna.  
quI La natura rIgogLIosa sI IntreCCIa aLL’eLeganza DeLL’arte 

LIBerty, eterna fonte DI IspIrazIone DeL “fare Bene BIrra” e musa 
protettrICe Che Da sempre vIgILa suL nostro BIrrIfICIo.

paLe aLe

una birra scura, dalla schiuma persistente, dal corpo pieno e 
dalla personalità carismatica. al naso è possibile percepire 

il vibrante aroma della liquirizia, gentilmente accarezzato da 
sentori resinosi e erbacei. La fragrante tostatura del malto 

le dona note uniche, che si uniscono armoniosamente 
in uno spartito ben bilanciato di sapori.

BroWn aLe


